Waussten Sie, dass es in Alling ...

. interessante Unternehmen
und Gewerbebetriebe gibt, die
oftmals nicht fir die Birger/in-
nen prasent und sichtbar sind
und von denen nicht jeder weif3,
was sie eigentlich tun? In dieser
und den nichsten Ausgaben des
Mitteilungsblattes wollen wir im
Interviewstil tiber diese Betriebe
berichten. Wenn Sie auch einen
Vorschlag haben, welches Unter-
nehmen hier unbedingt vorge-
stellt werden sollte, dann lassen
Sie es uns bitte wissen (Infos an
Andrea Binder, Tel. 888654, E-
Mail:  binder@alling.de). Heute
stellen wir Thnen die Firma HD
World Food aus Wagelsried,
Biburg vor. Wir haben den Fir-
meninhaber Herrn Hans Dum-
hard interviewt.

Johann Schrioder,
Gewerbereferent
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Wie heifdt Thr Unternehmen?
»HD World Food Import -
Export GmbH. HD steht fur
Hans Dumhard, World Food
steht fiir Feinkostartikel aus aller
Welt. Es ist ein Inhaber-geftihr-
tes Unternehmen.“

Was ist die Haupttitigkeit, das
Geschiftsfeld Thres Unterneh-
mens?

»Wir produzieren und vertreiben
Feinkostartikel, wie zum Beispiel
Oliven, Antipasti, eingelegtes
Gemiise, getrocknete Tomaten
und Pilze sowie Meersalz,
Gewtirze, Olivenol, Zuckercou-
leur. Dazu kaufen wir die Rohwa-
re weltweit direkt vom Erzeuger
ein: Oliven kommen beispiels-
weise aus Griechenland, Tirkei,
Spanien oder Italien; Pilze und
Knoblauch aus China oder Indi-
en. Zum Teil wird die Rohware
gleich im Ursprungsland veredelt
und verarbeitet, zum Teil hier bei
uns in Wagelsried, auch nach
unseren eigenen Rezepturen. Die
Ware unterliegt unserer strengen
Qualititskontrolle, bevor sie an
die Kunden ausgeliefert wird. Ich
kenne auch meine Lieferanten aus
den verschiedenen Lindern per-
sonlich, kenne ihre Produkte
genau und weif}, wie und wo sie
produzieren.”

Wer sind Thre Kunden?
,Unsere Kunden sind Feinkost-
Grof$hindler, wie Kattus oder
Hellriegel, und auch Einzel-
hindler, wie Marktstandbetrei-
ber auf dem Viktualienmarkt
oder tiirkische Feinkosthindler.
Wir produzieren beispielsweise
auch fiir den Discounter Netto
und fiir Grof$backereien. Aufer-
dem haben wir selbst einen
Marktwagen: ,Der Oliven-
mann®. Damit verkaufen wir auf
den Wochenmairkten in Fiirsten-
feldbruck. Jeden Donnerstag ste-
he ich selbst in unserem Markt-
wagen, das macht mir Spaf§ und
ich bleibe mit den Leuten im
Gesprich. So kann ich sehen, wie
neue Rezepturen bei den Kun-
den ankommen und mir selbst
neue Ideen holen.

Wie lange gibt es Thr Unterneh-
men schon?

»,Die Firma gibt es seit 1995,
immer schon in Wagelsried. Hier
befinden sich die Verwaltung, die
Produktionsstitte und das Lager
tiir die Rohwaren und die Fein-
kostartikel. Ich selbst bin in Pfaf-
fing aufgewachsen und wohne
heute in Moorenweis.

Wie viele Mitarbeiter beschif-
tigt Ihr Unternehmen, und wie
viele Allinger sind darunter?
,Derzeit habe ich 6 Mitarbeiter.
Auch meine Frau arbeitet im
Betrieb mit. Aus Alling ist kei-
ner, aber alle Mitarbeiter kom-
men aus der Region®

Gibt es freie Stellen oder Aus-
bildungsplitze?

,Derzeit haben wir keine Stelle
frei. Abhingig von der Auftrags-
lage brauchen wir hin und wie-
der zusitzliche Arbeitskrifte auf
400-Euro-Basis, die fir die Wei-
terverarbeitung der Waren zu

Feinkostwaren bendtigt wer-
den.“

Was gefillt Thnen oder gefillt
IThnen nicht am Standort
Alling?

LIch bin mit meinem Standort
zufrieden. Der Gewerbesteuer-
satz der Gemeinde ist in ver-
ninftiger Hohe. Durch die Nihe
zur B2 sind wir verkehrsgiinstig
gelegen. Nur das Abbiegen von
der B2 auf die kleine Strafle nach
Wagelsried ist fir die groflen
Lkws schwierig. Aber hier soll ja
bald eine Linksabbiegerspur ent-
stehen.“

Stindig aktuelle Infos auf www.alling.de



